
Causa limeña y “Agua de tomate aliñada”

    
Gamba blanca, ajoblanco de pomelo y ensalada de hinojo

Pesca del día, pimiento verde, ajo confitado, salsa pan frito

Esparrago verde, colmenillas, cecina, holandesa, pino

Caldereta de cordero asado, molleja, zanahoria

Lúcuma, Haba Tonka, chocolate 70%

Tabla de quesos artesanos

individual (opcional) 5,90€

39 EUR/persona  |  bebidas y pan no incluídos

Aviso de alérgenos

MENÚ O

Si tiene alguna intolerancia  o alergia, por favor, consulte a nuestro personal para ofrecerles el mejor
servicio. Todos nuestros platos pueden contener trazas de alérgenos declarados en el reglamento 1169/2011

de la UE.

MENÚ O



Aviso de alérgenos

Pulpo asado, su emulsión, brócoli y
cebolleta

Texturas de fresa, crema
diplomática de vainilla

Caldereta de cordero asado,
molleja, zanahoria

Gachas tortas de conejo

Gamba blanca, ajoblanco de pomelo y
ensalada de hinojo

Lucuma, Haba Tonka, chocolate 70%

Esparrago verde, colmenillas, cecina,
holandesa, pino

Pesca del día, pimiento verde, ajo confitado, salsa
pan frito 

60 EUR/persona | bebidas y pan no incluídos

     MENÚ V
               Causa Limeña y “Agua de tomate aliñada”

Si tiene alguna intolerancia o alergia, por favor, consulte a nuestro personal para ofrecerles el mejor
servicio. Todos nuestros platos pueden contener trazas de alérgenos declarados en el reglamento 1169/2011

de la UE.

     MENÚ V



¡SÍGUENOS EN REDES!

@VIVOGOURMET

ABRIL 2024

¡RECOMENDACIÓN!

VIVO EXPERIENCIA GOURMET - ANTONIO MUÑOZ ZAMORA, 22. ALMERÍA

    
 CAUSA LIMEÑA   14€

     Puré de patata, ají amarillo, gamba roja, aguacate, cebolla encurtida 

TIRADITO DE PARGO  14€
Nabo encurtido, rabanos, leche de tigre picante

GAMBA BLANCA  16€
Ajoblanco de pomelo y ensalada de hinojo

ESPÁRRAGOS VERDES  12€ 
Espárragos jumbo, colmenillas, holandesa de manteca de vaca, cecina

PESCA DEL DÍA  18€
Pimiento verde, ajo, salsa pan frito

PULPO  22€
Pulpo asado, su emulsión, brócoli y cebolleta

GACHAS TORTAS  9€
Estofado de conejo, pasta, jugo de conejo, habas, hierbabuena

PINTADA  17 €
A la brasa, jugo de pintada y setas, endivia asada 

CALDERETA DE CORDERO  19€
Caldereta de cordero asado, molleja, zanahoria



BRASA
PLUMA IBÉRICA                                                                                        26€
SOLOMILLO DE RES                                                                                 26€
ENTRECOT DE VACA SIMMENTAL - 30 días de maduración              36€
ENTRECOT TERNERA CHARRA                                                                28€
CHULETÓN RUBIA GALLEGA - 60 días de maduración                   125€K
CHULETÓN VACA FRISONA- 40 Días maduración                           100€/k

*Todas nuestras carnes van acompañadas de patatas fritas y pimientos del padrón

GUARNICIONES
PATATAS FRITAS                                                                                       4€

        ENSALADA DE TOMATE RAF                                                                   7€            

POSTRES

TARTA DE QUESO                                                                                  7€ 
Estilo vasco                                         

CHARCUTERÍA
JAMÓN DE CEBO IBÉRICO               Media                                       11€ 
                                                            Entera                                      21€

SURTIDO DE QUESOS GOURMET   Media                                       12€ 
                                                             Entera                                      22€ 

                                                                             
        

VIVO EXPERIENCIA GOURMET - ANTONIO MUÑOZ ZAMORA, 22. ALMERÍA

FRESA Y VAINILLA                                                                                 7€ 
Crema diplomática, 4 texturas de fresa

LUCUMA                                                                                                 7€ 
Espuma de lucuma, chocolate 70%, helado de Haba Tonka


